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Valkommen till arets sortimentsguide
fran Gray's Bakery! Vi forstar om du bara
inte kan halla dig fran att bladddra vidare.

For den n&stan spréngs, sa4 full 4r den av
fantastiska, 1juvliga bakverk!

Bakverk som vi har tankt ut, provbakat och
provsmakat. Andrat i och smakat pa igen
(och kanske igen) och till slut godkant.

En del klassiker, mycket ganska nytt
och sa en hel rad helt nya 4lsklingar!
De 4r vi férstas spadnda pa vad du tycker om.
Sa bladdra pa nu! Sa hors vi sen.




Ett hallbart samarbete

Pa Gray's 4r vi noga med att det vi gor ska smaka
extra gott. Lika noga &r vi med att vara bakverk
ska produceras pa ett hallbart siatt, och bakas med
k&nsla och pad ravaror av hogsta kvalitet. Det ar
darfor vart nya samarbete med Rescued ka&nns sa
naturligt!
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Bakad med réddad'j_révara

RADDAD APPELPAJ

ﬁ AR

KEL NR: 8314
400 "., ﬁ: VIKT/KRT: 2 x 1 stx 1500 g

Iqu ga till spillo.
stotta limefrukter.
r som smakar...

r raddad frukt

n@en kanske, kanske

B

Bakad med
réddad ravara fran

RSGUED

VI RADDAR FRUKT MED HANDERNA

4 Ater till innehallet



Say (vegansk) Sheesecake!




Veganskt®®®

VEGANSK VEGANSK VEGANSK VEGANSK

CHOKLADTARTA @ BROWNIE @ HALLON VANILJKAKA DAMMSUGARE @

ARTIKEL NR: 6106 ARTIKEL NR: 6109 ARTIKEL NR: 6118 ARTIKEL NR: 6120

PRECUT, 14 BITAR: 61065 ANTAL - VIKT/KRT: 4x 16 stx 90 g ANTAL - VIKT/KRT: 4 x 16 stx 95 g ANTAL - VIKT/KRT: 1 x30stx50 g

ANTAL - VIKT/KRT: 4 x 1 stx 1500 g

VEGANSK COOKIE VEGANSK COOKIE VEGANSK SHEESECAKE VEGANSK BLABAR
VANILJ KOKOS CHOKLAD KOKOS PASSION KARDEMUMMAMUFFINS
ARTIKEL NR: 6115 ARTIKEL NR: 6114 ARTIKEL NR: 7674 ARTIKEL NR: 2861

ANTAL - VIKT/KRT: 4 x 20 st x40 g ANTAL - VIKT/KRT: 4 x 20 stx 40 g ANTAL - VIKT/KRT: 4x1stx 1400 g ANTAL - VIKT/KRT: 1 x 24 stx 90 g

UPPTINING | RUMSTEMPERATUR: Cirka 60 minuter.

FORVARING: Férvara i kyl efter upptining.

SERVERINGSTIPS: Servera tartan som den ar eller med vaxtbaserad gradde, yoghurt, glass eller vaniljsas.
For béasta resultat, ta ur kakan ur formen medan den fortfarande ar fryst.

Veganskt eller traditionellt?

For oss gdér det ingen skillnad.
Smaken, kdnslan och stilen maste
finnas dar. Annars ar det ingen idé.

< Ater till innehallet 5.7



Och nastan nyttigt.

Ratt.
Gott.




awbollar

RAWBOLL RAWBOLL RAWBOLL

BLABAR KARDEMUMMA CITRON APRIKOS HALLON LAKRITS

ARTIKEL NR: 6104 ARTIKEL NR: 6101 ARTIKEL NR: 6105

ANTAL - VIKT/KRT: 1 x49 stx30g  ANTAL-VIKT/KRT: 1x49stx30g ANTAL - VIKT/KRT: 1 x 49 stx 30 g
#

RAWBOLL RAWBOLL

MOROT FIKON APPLE KANEL

ARTIKEL NR: 6102 ARTIKEL NR: 6108

ANTAL - VIKT/KRT: 1 x49stx30g  ANTAL - VIKT/KRT: 1x49stx30g

RENU Ry

RAWBAR HALLON

ARTIKEL NR: 6126 UPPTINING: Cirka 30 minuter i rumstemperatur.
ANTAL - VIKT/KRT: 2x 32 stx45 g FORVARING: Férvaras i kyl efter upptining.

* f" P
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Gluten- och mjélkfritt ®©

HASSELNOTSPAJ PECANPA)J BLABARSPAJ APPELPAJ
ARTIKEL NR: 7584 ARTIKEL NR: 7554 ARTIKEL NR: 8134 ARTIKEL NR: 8144
ANTAL - VIKT/KRT: 4 x 1 st x 1300 g PRECUT, 14 BITAR: 75545 ANTAL — VIKT/KRT: 4 x 1 st x 1400 g ANTAL - VIKT/KRT: 4 x1stx 1400 g

ANTAL - VIKT/KRT: 4 x 1 stx 1200 g

KOKOSPAJ KLADDKAKA KLADDKAKA TARTELETTE MOCKARUTA
ARTIKEL NR: 7534 ARTIKEL NR: 7394 ARTIKEL NR: 406 ARTIKEL NR: 1114
ANTAL - VIKT/KRT: 4 x 1 stx 1200 g PRECUT, 14 BITAR: 73945 ANTAL - VIKT/KRT: 4x 9 stx 100 g ANTAL - VIKT/KRT: 4x 16 stx 90 g

ANTAL - VIKT/KRT: 4x 1 stx 1200 g

BLABARSMUFFIN CHOKLADMUFFIN HALLONMUFFIN CHOKLADBOLL @
ARTIKEL NR, 80 G: 2410 ARTIKEL NR, 80 G: 2411 ARTIKEL NR, 80 G: 2451 ARTIKEL NR: 5028
ARTIKEL NR, 140 G: 2810 ARTIKEL NR, 140 G: 2811 ARTIKEL NR, 140 G: 2851 ANTAL - VIKT/KRT: 2x 25 stx 75 g

ANTAL - VIKT/KRT: 1 x24 stx80 g ANTAL - VIKT/KRT: 1x24 stx80g ANTAL-VIKT/KRT: 1x24stx80g
1x24stx140g 1x24stx140g 1x24stx140g

UPPTINING | RUMSTEMPERATUR: Cirka 60 minuter. Tina muffins i kyl, rumstemperatur eller mikrougn.
| rumstemperatur: 80 gram cirka 45 minuter och 140 gram cirka 1 timme. FORVARING: Forvara i kyl efter
upptining. Biscotti forvaras torrt. SERVERINGSTIPS: Servera kakan som den &r eller med véxtbaserad grédde, @ @ @

yoghurt, glass eller vaniljsas. Fér basta resultat, ta ur kakan ur formen medan den fortfarande ar fryst.

<« Ater till innehallet s 11






Gluten- och laktosfritt ®©

BROWNIE MOROTSKAKA MANDELTARTA CITRON & MARANGPA)
ARTIKEL NR: 1134 ARTIKEL NR: 1194 ARTIKEL NR: 3064 ARTIKEL NR: 7574
ANTAL - VIKT/KRT: 4 x 16 stx85 g ANTAL - VIKT/KRT: 4x 16 stx95g ANTAL - VIKT/KRT: 4 x 1 stx 1100 g ANTAL - VIKT/KRT: 4 x 1 stx 1300 g

CITRON & MARANGTARTELETTE CHEESECAKE APELSIN CHEESECAKE HALLON BAKAD CHEESECAKE VANIL)J
ARTIKEL NR: 402 ARTIKEL NR: 7654 ARTIKEL NR: 7684 ARTIKEL NR: 7594
ANTAL = VIKT/KRT: 4 x9stx 110 g  ANTAL - VIKT/KRT: 4 x 1 st x 1400 g ANTAL - VIKT/KRT: 4 x 1 st x 1400 g ANTAL - VIKT/KRT: 4 x 1 stx 1400 g

Glutenfritt®

-

4 ! ' o
Nu dvenii bt ;).y
minibitar! - o T
S " - L (¥,
TOSCAKAKA ' :
ARTIKEL NR, 80 G: 4044 '

ARTIKEL NR, 20 G: 44046
ANTAL - VIKT/KRT: 4 x 16 stx 80 g
2x64stx20g

UPPTINING | RUMSTEMPERATUR: Cirka 60 minuter.

FORVARING: Férvara i kyl efter upptining.
SERVERINGSTIPS: Servera tartan som den ar eller med laktosfri gradde, yoghurt, glass eller vaniljsas. For basta @ @

resultat, ta ur kakan ur formen medan den fortfarande ar fryst.

<Atertill innehallet s. 13






Cream cheesecakes

CHEESECAKE CHEESECAKE CHEESECAKE CHEESECAKE

CHOCOLATE CHIP CITRON HALLON HALLON LAKRITS

ARTIKEL NR: 7934 ARTIKEL NR: 7784 ARTIKEL NR: 7964 ARTIKEL NR: 7724

PRECUT, 14 BITAR: 79345 ANTAL - VIKT/KRT: 4 x 1 stx 1400 g ANTAL - VIKT/KRT: 4 x 1 stx 1400 g ANTAL - VIKT/KRT: 4 x 1 st x 1400 g

ANTAL - VIKT/KRT: 4 x 1 stx 1500 g

CHEESECAKE CHEESECAKE CHEESECAKE CHEESECAKE

PASSION PISTAGE SALTED CARAMEL VIT CHOKLAD

ARTIKEL NR: 7954 ARTIKEL NR: 6734 ARTIKEL NR: 7764 ARTIKEL NR: 7984

PRECUT, 14 BITAR: 79545 ANTAL - VIKT/KRT: 4 x 1 stx 1400 g ANTAL - VIKT/KRT: 4 x 1 stx 1400 g ANTAL - VIKT/KRT: 4 x 1 stx 1400 g

ANTAL - VIKT/KRT: 4 x 1 stx 1400 g

PV 37
L‘#:-,_.
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CHEESECAKE CHEESECAKE CHEESECAKE CHEESECAKE
YOGHURT BLABAR YOGHURT JORDGUBB YUZY FLADER APPLE KANEL
ARTIKEL NR: 6714 ARTIKEL NR: 6764 ARTIKEL NR: 7704 ARTIKEL NR: 7664

ANTAL - VIKT/KRT: 4 x 1 stx 1500 g ANTAL - VIKT/KRT: 4 x 1 st x 1400 g ANTAL - VIKT/KRT: 4 x 1 stx 1400 g ANTAL - VIKT/KRT: 4 x 1 stx 1500 g

Bakade cheesecakes

A oY
il o
CHEESECAKE BROWNIE CHEESECAKE NEW YORK CHEESECAKE PECAN CHEESECAKE VANILJ
MED FLADERMARANG
ARTIKEL NR: 7944 ARTIKEL NR: 7914 ARTIKEL NR: 7924 ARTIKEL NR: 6744

ANTAL - VIKT/KRT: 4 x 1 st x 1450 g ANTAL - VIKT/KRT: 4 x 1 stx 1350 g ANTAL - VIKT/KRT: 4 x 1 st x 1350 g ANTAL - VIKT/KRT: 4 x1 st x 1400 g

UPPTINING: Cirka 60-90 minuter i rumstemperatur. FORVARING: Férvara i kyl efter upptining.
SERVERINGSTIPS: For bésta resultat, ta ur tartan ur formen medan den fortfarande ar fryst.

< Ater till innehallet 5. 15






Chokladbollar®

CHOKLADBOLL COLORBOLL
ARTIKELNR 30 G: 5008 ARTIKEL NR: 4036
ARTIKELNR 75 G: 4006 ANTAL - VIKT/KRT: 2 x 25 stx 75 g

ANTAL - VIKT/KRT: 1 x49stx30g
2x25stx75¢g

Nu tva
storlekar!

CHOKLADBOLL CHOKLADBOLL CHOKLADBOLL HASSELNOT CHOKLADBOLL

CAPPUCCINO CHOKLADTRYFFEL SALTED CARAMEL VIT CHOKLAD PASSION
ARTIKEL NR: 5048 ARTIKELNR 30 G: 4058 ARTIKELNR30G: 5118 ARTIKEL NR: 5038
ANTAL - VIKT/KRT: 1x49stx30g ANTAL - VIKT/KRT: 1x49stx30g ARTIKELNR75G: 5018 ANTAL - VIKT/KRT: 1 x49stx30 g

ANTAL = VIKT/KRT: 1x49stx30g
2x25stx75¢g

UPPTINING: Cirka 30 minuter i rumstemperatur.
FORVARING: Férvaras i kyl efter upptining.

Dammsugare ®®

DAMMSUGARE SALTED
CARAMEL HASSELNOT
ARTIKEL NR: 4514

ANTAL - VIKT/KRT: 1 x 30 stx 50 g

UPPTINING: Cirka 30 minuter i rumstemperatur.
FORVARING: Férvaras i kyl efter upptining.

< Ater till innehallet s, 17
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I vart bageri i Nacka bakar, blandar, hackar och
vispar vi. Vi lagger hallon pa tartorna, 6ser i lagom
mycket hackade &pplen i pajskalen och rullar choklad-
bollarna i kokos. Vi dekorerar, ror, glaserar och
spritsar (fast bara vissa av oss far spritsa ut
marangen pa tarteletterna, foér de gbér det extra
snyggt). Vi packar, fryser in, stddar upp. Sen gar vi
hem, och nasta dag sdtter vi igdng igen. Och vet du
vad? Vi 4lskar det. Och vi &dlskar att vara kunder
marker att vi 4lskar det.
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So6tt, salt, knaprigt, poppigt!



Kladdkakor

KLADDKAKA KLADDKAKA KLADDKAKA
SALTED CARAMEL VIT CHOKLAD HALLON
ARTIKEL NR: 7344 ARTIKEL NR: 7404 ARTIKEL NR: 7354

ANTAL = VIKT/KRT: 4 x 1 st x 1200 g ANTAL - VIKT/KRT: 4 x 1 st x 1200 g ANTAL - VIKT/KRT: 4 x 1 stx 1200 g

UPPTINING: Cirka 60 minuter i rumstemperatur. FORVARING: Férvara i kyl efter upptining.
SERVERINGSTIPS: Varfor inte prova vispad gradde, smaksatt eller naturell?
For basta resultat, ta ur tartan ur formen medan den fortfarande ar fryst.

Choklad & Kolapajer

CHOKLAD KOLAPAJ CHOKLAD KOLAPAJ
HASSELNOT POPCORN
ARTIKEL NR: 7624 ARTIKEL NR: 7604

ANTAL - VIKT/KRT: 4 x 1 st x 1400 g ANTAL - VIKT/KRT: 4x 1 stx 1400 g

Pecanpaj®

PECANPAJ
ARTIKEL NR: 7514
ANTAL - VIKT/KRT: 4 x 1 stx 1100 g

UPPTINING: Cirka 60 minuter i rumstemperatur.
FORVARING: Férvara i kyl efter upptining.
SERVERINGSTIPS: For basta resultat, ta ur tartan ur formen
medan den fortfarande &r fryst.

Ater till innehallet
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Nar livet a&r surt,
at citron- och passionsfrukttarta.




CITRON PASSIONSTARTA JUBILEUMSTARTA MILK & COOKIETARTA @ PISTAGETARTA

ARTIKEL NR: 1974 ARTIKEL NR:: 1994 ARTIKEL NR: 1984 ARTIKEL NR: 3074
ANTAL - VIKT/KRT: 2 x 1 st x 1500 g ANTAL - VIKT/KRT: 2 x 1 stx 1700 g ANTAL - VIKT/KRT: 2 x 1 st x 1500 g ANTAL - VIKT/KRT: 4 x 1 stx 1200 g

UPPTINING: Cirka 60-90 minuter i rumstemperatur. FORVARING: Férvara i kyl efter upptining.
SERVERINGSTIPS: For basta resultat, ta ur tartan ur formen medan den fortfarande ar fryst.

Morotskakor
DUBBEL MOROTSKAKA MOROTSKAKA
ARTIKEL NR: 7204 ARTIKEL NR: 7214

ANTAL = VIKT/KRT: 4 x 1 stx 1300 g ANTAL - VIKT/KRT: 4x 1 stx 1200 g

UPPTINING: Cirka 60 minuter i rumstemperatur.

FORVARING: Férvara i kyl efter upptining.

SERVERINGSTIPS: Toppa morotskakan med kanel eller rarivna morétter.
For basta resultat, ta ur kakan ur formen medan den fortfarande ar fryst.

<Atertill innehallet s. 23






Smulpajer

BLABARSPAJ HALLONPAJ RABARBERPAIJ APPELPAJ
ARTIKEL NR: 8114 ARTIKEL NR: 8514 ARTIKEL NR: 8714 ARTIKEL NR: 8224
ANTAL - VIKT/KRT: 4 x 1 stx 1200 g ANTAL - VIKT/KRT: 4 x 1 st x 1200 g ANTAL - VIKT/KRT: 4 x 1 stx 1200 g ANTAL - VIKT/KRT: 4 x 1 st x 1200 g

Gallerpajer®

BLABARSPAJ MED GALLER HALLONPAJ MED GALLER APPELPAJ MED GALLER
ARTIKEL NR: 8104 ARTIKEL NR: 8504 ARTIKEL NR: 8204
ANTAL - VIKT/KRT: 4 x 1 stx 1200 g ANTAL - VIKT/KRT: 4 x 1 st x 1800 g ANTAL - VIKT/KRT: 4 x 1 stx 1300 g

UPPTINING: Cirka 60-90 minuter i rumstemperatur. FORVARING: Férvara i kyl efter upptining.
SERVERINGSTIPS: Servera den saftiga pajen som den é&r eller med vaniljsas.
For béasta resultat, ta ur pajen ur formen medan den fortfarande ar fryst.

Bartarteletter — enportion ©

BLABARSTARTELETTE HALLONTARTELETTE APPELTARTELETTE
ARTIKEL NR: 401 ARTIKEL NR: 403 ARTIKEL NR: 405
ANTAL = VIKT/KRT: 4 x 9 stx 100 g ANTAL - VIKT/KRT: 4 x 9 stx 100 g ANTAL - VIKT/KRT: 4x9stx 100 g

UPPTINING: Cirka 30 minuter i rumstemperatur. FORVARING: Férvara i kyl efter upptining.
SERVERINGSTIPS: Léattvispad gradde, en kula glass eller varfér inte en klick mjukglass?

4 Ater till innehallet
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BROWNIE SWIRL

HALLON

ARTIKEL NR: 4024

ANTAL - VIKT/KRT: 4 x 16 stx 85 g

BROWNIE FUDGE

ARTIKEL NR: 1234
ANTAL = VIKT/KRT: 4 x 16 stx 60 g

BROWNIE MILK & COOKIE

ARTIKEL NR: 4214
ANTAL - VIKT/KRT: 4 x 16 stx 90 g

MOCKARUTA

ARTIKEL NR: 1014
ANTAL - VIKT/KRT: 4 x 16 stx 90 g

ROCKY ROAD
ARTIKEL NR:
ANTAL - VIKT/KRT: 4 x 16 st x 100 g ANTAL - VIKT/KRT: 4 x 16 st x 60 g

MUDCAKE

ARTIKEL NR: 1084 4014

Miislibars®

MUSLIBAR MUSLIBAR
NOTTER KOKOS TRANBAR BLABAR
ARTIKEL NR: 1224 ARTIKEL NR, 80 G: 1214

ARTIKEL NR, 20 G: 12146
ANTAL - VIKT/KRT: 4 x 16 stx 80 g
2x64stx20g

ANTAL - VIKT/KRT: 4 x 16 st x 80 g

UPPTINING: Cirka 45—60 minuter i rumstemperatur.
FORVARING: Férvara i kyl efter upptining.

Nu aven i

minibitar!

BROWNIE SWIRL BROWNIE
KOLA PISTAGE MARANGSVISS
ARTIKEL NR: 4114 ARTIKEL NR: 4414

ANTAL - VIKT/KRT: 4 x 16 stx 85 g ANTAL - VIKT/KRT: 4x 16 stx95 g

Utan tillsatt
socker!

MOROTSKAKA

ARTIKEL NR: 1094
ANTAL - VIKT/KRT: 4 x 16 st x 95 g

MOCKARUTA @

(UTAN TILLSATT SOCKER)
ARTIKEL NR: 4714

ANTAL - VIKT/KRT: 2x 16 stx95 g

APPELKAKA @

ARTIKEL NR: 4054
ANTAL - VIKT/KRT: 4 x 16 st x 100 g

RODBETSKAKA MED
RODBETSGLASYR

ARTIKEL NR: 4314

ANTAL — VIKT/KRT: 4 x 16 st x 95 g

Ater till innehallet
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Muffins — 45 g, 80 g och 40 g

BLABARSMUFFIN CHOKLADMUFFIN APPEL VANILIMUFFIN
ARTIKEL NR, 45 G: 2012 ARTIKEL NR, 45 G:2022 ARTIKEL NR, 80 G: 2442
ARTIKEL NR, 80 G: 2412 ARTIKEL NR, 80 G: 2422 ARTIKEL NR, 140 G: 2842
ARTIKEL NR, 140 G: 2812 ARTIKEL NR, 140 G: 2822 ANTAL - VIKT/KRT: 1x24stx80g
ANTAL = VIKT/KRT: 1 x30stx45g ANTAL-VIKT/KRT: 1x30stx45g 1x24stx140g
1x24stx80g 1x24stx80¢g
1x24stx140g 1x24stx140g

HALLONMUFFIN KARDEMUMMA PARON VANILJMUFFIN MUFFINS FYRA SORTER
ARTIKEL NR, 45 G: 2052 CHEESECAKEMUFFIN ARTIKEL NR, 80 G: 2472 b|éb5l’, choklad, citron och épple
ANTAL - VIKT/KRT: 1 x30stx45g ARTIKELNR, 140 G: 2823 ANTAL - VIKT/KRT: 1x24 stx80g ARTIKEL NR: 2196

ANTAL - VIKT/KRT: 1x24stx140g ANTAL - VIKT/KRT: 1x96stx80g

Ekologiska muffins ®®

EKOLOGISK BLABARSMUFFIN EKOLOGISK CHOKLADMUFFIN EKOLOGISK HALLONMUFFIN
ARTIKEL NR, 45 G: 2912 ARTIKEL NR, 45 G: 99929 ARTIKEL NR, 45 G: 2959
ARTIKEL NR, 80 G: 2512 ARTIKEL NR, 80 G: 2522 ARTIKEL NR, 80 G: 2552
ANTAL - VIKT/KRT: 1x30stx45g ANTAL - VIKT/KRT: 1x30stx45g ANTAL - VIKT/KRT: 1x30stx45g
1x24stx80¢g 1x24stx80g 1x24stx80g
UPPTINING: Tina muffins i kyl, rumstemperatur eller mikrougn. | rumstemperatur: 45 gram cirka 30 minuter
och 80 gram cirka 45 minuter. FORVARING: Forvara i kyl efter upptining.
SERVERINGSTIPS: Satt din personliga pragel genom att dekorera med nagon glasyr eller toppning. @ @

Ater till innehallet s. 29






COOKIE SANDWICH COOKIE HAVRE FYLLD MED
CHOKLAD HASSELNOT CHOKLAD KOLA

ARTIKEL NR: 1184 ARTIKEL NR: 1174

ANTAL - VIKT/KRT: 4 x 18 x 65 g ANTAL - VIKT/KRT: 4x 20 x50 g

COOKIE CHOKLAD COOKIE COLOR COOKIE HAVRE

ARTIKEL NR, 40 G: 1144 ARTIKEL NR, 40 G: 1164 ARTIKEL NR, 40 G: 1154
ARTIKEL NR, 75 G: 1044 ARTIKELNR, 75 G: 1264 ARTIKELNR, 76 G: 1054

ANTAL - VIKT/KRT: 4 x20stx40g ANTAL - VIKT/KRT: 4x20stx40g ANTAL-VIKT/KRT: 4x20stx40g
4x16stx75¢g 4x16stx75g 4x16stx75¢g

UPPTINING: Cirka 30 minuter i rumstemperatur. FORVARING: Férvaras torrt efter upptining.

Biscotti®

BISCOTTI, BISCOTTI CHOKLAD MED

sma PISTAGENOTTER OCH KOKOS
ARTIKEL NR: 1066 ARTIKEL NR: 1033

ANTAL - VIKT/KRT: 6 x60x 17 g ANTAL - VIKT/KRT: 6 x 60x 17 g

FORVARING: Férvaras torrt.

4 Ater till innehallet
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Bullar lyx ®®

KANELBULLE LYX KARLSBADERBULLE LYX
ARTIKEL NR, 45 G: 2525 ARTIKEL NR: 2750
ARTIKEL NR, 100 G: 2550 ANTAL - VIKT/KRT: 1x 24 stx 100 g

ANTAL - VIKT/KRT: 1x30stx45g
1x24stx100g

UPPTINING: Cirka 30 minuter i rumstemperatur.
FORVARING: Férvara i rumstemperatur efter upptining.

Bagels®

BAGEL PLAIN BAGEL VALLMO

ARTIKEL NR: 1160 ARTIKEL NR: 1360
ANTAL - VIKT/KRT: 1 x 60 st x 110 g ANTAL - VIKT/KRT: 1 x 60 stx 110 g

UPPTINING: Cirka 60 minuter i rumstemperatur. FORVARING: Férvara torrt efter upptining.
SERVERINGSTIPS: Rosta och servera till exempel med cream cheese som grund.

4 Ater till innehallet
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Allergiinfo

Utan tillsatt socker Veganskt

ARTIKELNR PRODUKT ARTIKELNR PRODUKT

A7148 . Mockaruta = 614 —— | Vegansk Cookie Choklad
6101 | Rawboll Citron Aprikos 6115 Vegansk Cookie

6102 Rawboll Fikon Morot Vanilj Kokos

Rawboll Blabir Kardemumma 6118\ Vegansk Hallon Vanilikaka
______________ Rawboll Hallon Lakrits 7674 VeganskSheescake
Rawboll Apple Kanel 2861 Vegansk Muffins

Veganskt och
glutenfritt

ARTIKELNR PRODUKT
6101 Rawboll Citron Aprikos

Vi bakar
helt utan
ralmolja.

Endast

dgg fran

frigaende
héns. 4




Aggfritt

ARTIKELNR PRODUKT

A0T Blébarstartelette
403 4 | Hallontartelette
405 . Appeltartelette
1214 /| Mislibar Tranbar Blabar
1224 | Maslibar Nétter Kokos
5008, 4006, Chokladboll

5028¢s =~ N TR . T,
4058 Chokladboll

,,,,,,,,,,,,,, Chokladtryffel
4036 Chokladboll Color
5018,5118 Chokladboll Hasselnot
,,,,,,,,,,,,,, Salted Caramel
5038 Chokladboll
____________VitChoklad Passion
5048 Chokladboll Capuccino
1984 Milk & Cookie Tarta

Agg- och mjdlkfritt

ARTIKELNR PRODUKT
2525, 2550 Kanelbulle Lyx

kgg- och glutenfritt

ARTIKELNR PRODUKT
4514

Dammsugare Salted Caramel
Hasselnot

Agg-, mjélk- och

Gluten- och

glutenfritt mjolkfritt

ARTIKELNR PRODUKT ARTIKELNR PRODUKT "

5028 ¢ Chokladboll = 2410, 2810 Blabarsmuffins
8134 . Blabarspaj med smulor

. - 2411, 2811  Chokladmuffins T

M)OLkfritt 24512851 Halonmuffine

ARTIKELNR PRODUKT 7584 77777777 7|'_|?L78_S_e_|['ljl’5_t_S_P_6}j _____________

1160 Bagel Plain 7394, 73945 Kladdkaka

1380~ BagelValmo 406 | Kladdkaka Tartelette

1066 | Biscotl A i, 7534, 75345 Kokospaj

1033 Biscotti med 1114 ~ Mockaruta

77777777777777 Pistagenotter & Kokos 7554, 75545 Pecanpaj

2912, 2512  Ekologisk Muffins 8144  Appelpajmed smulor

,,,,,,,,,,,,,, Blabang 0 1T A RS RS

2922, 2522 Ekologisk Muffins

Choklad
2052, 2552 Ekologisk Muffins Gluten- och
Hallon o

Josii s Aear laktosfritt

7514 | Pecanpaj ARTIKELNR PRODUKT

8104 Bl&barspaj med galler 1134 | BrownicHINEESE S
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