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Giray's Café

-

€ appune i
Cafle Latte
Macciinte Hat

Vialkommen till Grays Bakery!

Vad onskas? En kaffe och ett bakverk? Javisst, kanske
cheesecake prinsesstarta? Kller biskvibit? Vi kan ocksa
fresta med brownie tiramisu, tva héirliga bullkakor och

en hel del annat nytt gott. En kaka ja, det ska bli. Pistage?
Sa dér, varsagod. Ha nu en riktigt héirlig fikastund!







TE,
TR,

Veganskt® V

N
1en®

VEGAN

VEGANSK | VEGANSK RABARBER VEGANSK
CHOKLADTARTA ©® & CITRONKAKA HALLON VANILJKAKA
ARTIKEL NR: 6106 ARTIKEL NR: 6117 ARTIKEL NR: 6118

ANTAL - VIKT/KRT: 4x1stx1500g ANTAL - VIKT/KRT: 4x16stx95g ANTAL-VIKT/KRT: 4x16stx95¢g

VEGANSK VEGANSK VEGANSK MUFFINS
DAMMSUGARE @ CHOKLADBOLL ® BLABARKARDEMUMMA
ARTIKEL NR: 6120 ARTIKEL NR: 5121 ARTIKEL NR: 2861

ANTAL - VIKT/KRT: Tx30stx50g ANTAL-VIKT/KRT: 1x36stx50g ANTAL-VIKT/KRT: 1x24stx90g

VEGANSK
MOROTSKAKA

ARTIKEL NR: 1294
ANTAL - VIKT/KRT: 4x16stx95¢g

VEGANSK MUFFINS
CITRON RABARBER

ARTIKEL NR: 2871
ANTAL - VIKT/KRT: 1x24 stx90g

VEGANSK CHOKLADRUTA VEGANSK BROWNIE @ VEGANSK BROWNIE .
VANILJ & BLABAR SALTED CARAMEL &NOTTER
ARTIKEL NR: 6128 ARTIKEL NR: 6109 ARTIKEL NR: 6129

ANTAL - VIKT/KRT: 4x16stx95g ANTAL-VIKT/KRT: 4x16stx90g ANTAL-VIKT/KRT: 4x16stx100g

VEGANSK VEGANSK CHEESECAKE VEGANSK CHEESECAKE
KLADDKAKA PASSION BLABAR
ARTIKEL NR: 7294 ARTIKEL NR: 7694 ARTIKEL NR: 6314

ANTAL = VIKT/KRT: 4x1stx1200g ANTAL-VIKT/KRT: 4x1stx1400g ANTAL-VIKT/KRT: 4x1stx1400g

UPPTINING: Cirka 45-60 minuter i rumstemperatur. .

FORVARING: Forvaraikyl efter upptining.

SERVERINGSTIPS: Servera med vixtbaserad gradde, glass eller vaniljsas.
For basta resultat, ta bakverket ur formen medan det fortfarande &r fryst.

VEGANSK BROWNIE @
CHOKLAD SALTKOLA

ARTIKEL NR: 6144
ANTAL - VIKT/KRT: 4x16stx90g

Atertillinneh3llet s.5
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VEGAN
Rawbollar
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RAWBOLL RAWBOLL RAWBOLL
BLABARKARDEMUMMA CITRON APRIKOS HALLON LAKRITS

ARTIKEL NR: 6104 ARTIKEL NR: 6101 ARTIKEL NR: 6105
ANTAL - VIKT/KRT: 1x49stx30g  ANTAL-VIKT/KRT: 1x49stx30g ANTAL-VIKT/KRT: 1x49stx30g

RAWBOLL RAWBOLL
APPLE KANEL CHOKLADBOLL
ARTIKEL NR: 6108 ARTIKEL NR: 6133

ANTAL - VIKT/KRT: 1x49stx30g ANTAL - VIKT/KRT: 1x49stx30g

Rawbar

Tiank att nagot sa litet kan vara sa
gott och ge s& mycket energi.

RAWBARHALLON
ARTIKEL NR: 6126
ANTAL - VIKT/KRT: 2x32stx45¢g

UPPTINING: Cirka 30 minuter i rumstemperatur.
FORVARING: Forvaras i kyl efter upptining.

Ater till inneha3llet
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Gluten- och mjolkfritt®®

KOKOSPAJ PECANPAJ MANDELKAKA KORSBAR
ARTIKEL NR: 7534 ARTIKEL NR: 7554 ARTIKEL NR:
ANTAL - VIKT/KRT: 4x1stx1200g PRECUT, 14 BITAR: 75545 PRECUT, 14 BITAR: 9114

ANTAL - VIKT/KRT: 4 x15tx1200g ANTAL-VIKT/KRT: 4x1stx1600g

KLADDKAKA KLADDKAKA TARTELETTE KARLEKSMUMS BROWNIE
ARTIKEL NR: 7394 ARTIKEL NR: 406 ARTIKEL NR: 114 ARTIKEL NR: 1134
PRECUT, 14 BITAR: 73945 ANTAL - VIKT/KRT: 4x9stx100g ANTAL-VIKT/KRT: 4x16stx90g ANTAL-VIKT/KRT: 4x16stx85¢g

ANTAL - VIKT/KRT: 4x1stx 1200 g

BLABARSMUFFINS CHOKLADMUFFINS HALLONMUFFINS CHOKLADBOLL
ARTIKEL NR: 2410 ARTIKEL NR: 2411 ARTIKEL NR: 2451 ARTIKEL NR: 5028
ANTAL = VIKT/KRT: 1x24 stx80g ANTAL-VIKT/KRT: 1x24stx80g ANTAL-VIKT/KRT: 1x24stx80g ANTAL-VIKT/KRT: 2x25stx75¢g

MAZARINRUTA MAZARINRUTA KATALAN
ARTIKEL NR: 6130 ARTIKEL NR: 6131
ANTAL - VIKT/KRT: 2x28 stx52g ANTAL - VIKT/KRT: 2x28 st x 66 g

UPPTINING: Cirka 45-60 minuter i rumstemperatur.

FORVARING: Forvaraikyl efter upptining.
SERVERINGSTIPS: Servera med vixtbaserad gradde, glass eller vaniljsas. @ @
For bésta resultat, ta bakverket ur formen medan det fortfarande ar fryst.

Atertillinneh3llet s.9






Gluten- och laktosfritt®®
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MOROTSKAKA MARANGTARTELETTE MARANGPAJ
ARTIKEL NR: 1194 ARTIKEL NR: 402 ARTIKEL NR: 7574

ANTAL - VIKT/KRT: 4x16stx959g ANTAL - VIKT/KRT: 4x9stx110g PRECUT,14BITAR: 75745
ANTAL - VIKT/KRT: 4 x1stx1500 g

CHEESECAKE HALLON BAKAD CHEESECAKE VANILJ
ARTIKEL NR: 7684 ARTIKEL NR: 7594
ANTAL - VIKT/KRT: 4x1stx1400g ANTAL - VIKT/KRT: 4 x1stx1400 g

Biskvitbiten.
Glutenfritt © En ny klassiker?

BASKISK TOSCAKAKA NOUGAT & MANDELKAKA BISKVIBIT CHOKLAD
CHEESECAKE ARTIKEL NR: 4044 ARTIKEL NR: 6132 ARTIKEL NR: 4274
ARTIKEL NR: 6914 ANTAL - VIKT/KRT: 4x16stx80g ANTAL - VIKT/KRT: 4x16stx85g ANTAL-VIKT/KRT: 2x28stx 559

ANTAL - VIKT/KRT: 4x1stx1400¢g

UPPTINING: Cirka 45-60 minuter i rumstemperatur.
FORVARING: Férvaraikyl efter upptining.
SERVERINGSTIPS: Servera med laktosfri gradde, glass eller
vaniljsds. For basta resultat, ta bakverket ur formen medan det
fortfarande ar fryst.

Atertillinnehallet s.11
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Cream cheesecakes

CHEESECAKE CHEESECAKE
CHOCOLATE CHIP SALTED CARAMEL
ARTIKEL NR: 7934 ARTIKEL NR: 7764

ANTAL - VIKT/KRT: 4x1stx1500¢g ANTAL - VIKT/KRT: 4x1stx1400g

B2 SR
CHEESECAKE CHEESECAKE
YOGHURT BLABAR PASSION
ARTIKEL NR: 6714 ARTIKEL NR: 7954

ANTAL - VIKT/KRT: 4x1stx1500¢g

ANTAL - VIKT/KRT: 4x1stx1400g

CHEESECAKE
LAKRITS VIOL

ARTIKEL NR: 6794
ANTAL - VIKT/KRT: 4x1stx1400g

N—

CHEESECAKE
MANGO CITRON

ARTIKEL NR: 7644
ANTAL - VIKT/KRT: 4x1stx1500¢g

CHEESECAKE CHEESECAKE
SESAM & KOLA RED VELVET HALLON CITRON
ARTIKEL NR: 6414 PRECUT, 14 BITAR: 6514

ANTAL - VIKT/KRT: 4x1stx1400g ANTAL-VIKT/KRT: 2x1stx1700g

Bakade cheesecakes

CHEESECAKE CHEESECAKE
BROWNIE NEW YORK
ARTIKEL NR: 7944 ARTIKEL NR: 7914

ANTAL - VIKT/KRT: 4 x1stx1450g ANTAL - VIKT/KRT: 4 x1stx 1350 g

UPPTINING: Cirka 60-90 minuter i rumstemperatur.
FORVARING: Forvaraikyl efter upptining.

CHEESECAKE
PRINSESSTARTA

PRECUT, 14 BITAR: 6614
ANTAL - VIKT/KRT: 4x1stx1400g

CHEESECAKE CHEESECAKE
PECAN CREME BRULEE
ARTIKEL NR: 7924 PRECUT, 14 BITAR: 6814

ANTAL - VIKT/KRT: 4x1stx1350g ANTAL - VIKT/KRT: 4x1stx1400g

SERVERINGSTIPS: For basta resultat, ta ur cheesecaken ur formen medan den fortfarande ar fryst.

Ater tillinneh3llet s.13






CITRON PASSIONSTARTA JUBILEUMSTARTA JORDGUBBSTARTA BLABARSTARTA
ARTIKEL NR: 1974 ARTIKEL NR: 1994 ARTIKEL NR: 1954 ARTIKEL NR: 1934
ANTAL = VIKT/KRT: 2x1stx1500g ANTAL-VIKT/KRT: 2x1stx1700g ANTAL - VIKT/KRT: 2x1stx1700g ANTAL - VIKT/KRT: 2x1stx1700 g

Tarta pa tarta? Japp.
Ju fler desto battre.

MOROTSKAKA MOROTSKAKA TRIPPEL
ARTIKEL NR: 7214 PRECUT, 14 BITAR: 19645
ANTAL - VIKT/KRT: 4 x1stx 1200 g ANTAL - VIKT/KRT: 2x1stx2000g

UPPTINING: Cirka 60 minuter i rumstemperatur.

FORVARING: Férvaraikyl efter upptining.

SERVERINGSTIPS: Toppa morotskakan med kanel eller rarivna morétter.
For basta resultat, ta kakan ur formen medan den fortfarande ar fryst.

Ater tillinneh3llet s.15






Kladdkakor

KLADDKAKA KLADDKAKA
VIT CHOKLAD HALLON
ARTIKEL NR: 7344 ARTIKEL NR: 7354

ANTAL - VIKT/KRT: 4x1stx1200g ANTAL - VIKT/KRT: 4x1stx1200g

Pajer

BLABARSPAJ HALLONPAJ APPELPAJ PECANPAJ @

ARTIKEL NR: 8114 ARTIKEL NR: 8514 ARTIKEL NR: 8224 ARTIKEL NR: 7514
ANTAL - VIKT/KRT: 4 x1stx1200g ANTAL - VIKT/KRT: 4x1stx1200g ANTAL - VIKT/KRT: 4x1stx1200g ANTAL - VIKT/KRT: 4x1stx1100g

UPPTINING: Cirka 60-90 minuter i rumstemperatur.

FORVARING: Férvaraikyl efter upptining.

SERVERINGSTIPS: For basta resultat, ta pajen/kakan ur formen medan den fortfarande ar fryst.
Serveras som den ar, med latt vispad gradde, vaniljsas eller glass.

Visste du att alla vara bakverk ér bakade pa naturliga
ravaror, och sedan manga ar tillbaka helt utan palmolja?
Ett aktivt val, for att skydda regnskogarna och hela var planet.

Ater tillinneh3llet s.17
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Bakelser

\‘s\r 2
TIRAMISUBAKELSE JORDGUBBSBAKELSE PISTAGEBAKELSE CITRON & PASSION-
FRUKTSBAKELSE
ARTIKEL NR: 4916 ARTIKEL NR: 4918 ARTIKEL NR: 4919 ARTIKEL NR: 4920

ANTAL - VIKT/KRT: 2x25stx64g ANTAL-VIKT/KRT: 2x25stx64g ANTAL-VIKT/KRT: 2x25stx68g ANTAL-VIKT/KRT: 2x25stx64g

Kardemummakaka, lyxig mandelfylining,
kréimig mascarpone och rostad mandel ...
BAKELSE SEMLA Sag hej till var egen semial

ARTIKEL NR: 4374
ANTAL - VIKT/KRT: 2x25stx72g

Jubileumsbakelser

JUBILEUMSBAKELSE JUBILEUMSBAKELSE
HASSELNOT KOLA PERSIKA CITRON
ARTIKEL NR: 4914 ARTIKEL NR: 4915

ANTAL - VIKT/KRT: 2x28 stx80g ANTAL-VIKT/KRT: 2x28stx82g

UPPTINING: Cirka 45-60 minuter i rumstemperatur.
FORVARING: Forvaraikyl efter upptining.
SERVERINGSTIPS: For bista resultat, ta bakelserna ur kartongen och séra pa dem medan de fortfarande ar frysta.

Ater tillinnehallet s. 21
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BROWNIE BROWNIE SWIRL BROWNIE SALTLAKRITS BROWNIE
FUDGE HALLON VIOL BLABAR MILK & COOKIE
ARTIKEL NR: 1234 ARTIKEL NR: 4024 ARTIKEL NR: 4917 ARTIKEL NR: 4214

ANTAL - VIKT/KRT: 4x16stx759g ANTAL-VIKT/KRT: 4x16stx85g ANTAL-VIKT/KRT: 4x16stx87g  ANTAL - VIKT/KRT: 4x16stx90g

Utan
tillsatt

) KARLEKSMUMS @
ROCKY ROAD MOROTSKAKA KARLEKSMUMS (UTAN TILLSATT SOCKER)
ARTIKEL NR: 4014 ARTIKEL NR: 1094 ARTIKEL NR: 1014 ARTIKEL NR: 4714

ANTAL = VIKT/KRT: 4x16stx75g ANTAL-VIKT/KRT: 4x16stx95g ANTAL-VIKT/KRT: 4x16stx90g ANTAL-VIKT/KRT: 2x16stx95¢g

Sasongs- Sasongs-
& produkt '

. PEPPARKAKSRUTA SAFFRANSTOSCA MED
APPELKAKA® LINGON KOLAKAKA MED LINGONGLASYR APPELFYLLNING
ARTIKEL NR: 4054 ARTIKEL NR: 4814 ARTIKEL NR: 5094 ARTIKEL NR: 5194

ANTAL - VIKT/KRT: 4 x16 st x 100 g ANTAL - VIKT/KRT: 4 x16 st X100 g ANTAL - VIKT/KRT: 4x16stx95g  ANTAL - VIKT/KRT: 2x28 stx50 g

MUSLIBAR BROWNIE KARLEKSMUMS RADDAD
TRANBAR BLABAR TIRAMISU CITRON BANOFFEEKAKA
ARTIKEL NR: 1214 ARTIKEL NR: 4474 ARTIKEL NR: 4174 ARTIKEL NR: 4614

ANTAL - VIKT/KRT: 4x16stx80g ANTAL-VIKT/KRT: 2x25stx67g ANTAL-VIKT/KRT: 4x16stx90g ANTAL-VIKT/KRT: 2x16stx100g

U!?PTINING: Cirka 45-60 minuter i rumstemperatur. @ w
FORVARING: Forvaraikyl efter upptining.

Ater tillinneh&llet s.23
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Minibitar
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KARLEKSMUMS @ MOROTSKAKA @ TOSCAKAKA PEPPARKAKSRUTA
MINIBITAR MINIBITAR MINIBITAR MINIBITAR
ARTIKEL NR: 11146 ARTIKEL NR: 11946 ARTIKEL NR: 40446 ARTIKEL NR: 50946

ANTAL - VIKT/KRT: 2x64 stx23 g ANTAL-VIKT/KRT: 2x64stx24g ANTAL-VIKT/KRT: 2x64stx20g ANTAL-VIKT/KRT: 2x64 stx24 g

VEGANSK BROWNIE® BROWNIE FUDGE CHEESECAKE PASSION @ CHEESECAKE BLABAR @
MINIBITAR MINIBITAR MINIBITAR MINIBITAR
ARTIKEL NR: 61096 ARTIKEL NR: 12356 ARTIKEL NR: 9954 ARTIKEL NR: 9914

ANTAL - VIKT/KRT: 2x64 st x23 g ANTAL-VIKT/KRT: 2x64stx19g ANTAL-VIKT/KRT: 2x 64 stx28 g ANTAL-VIKT/KRT: 2x64stx28¢g

ROCKY ROAD
MINIBITAR
ARTIKEL NR: 40146

ANTAL - VIKT/KRT: 2x 64 stx18 g

U!?PTINING: Cirka 45 minuter i rumstemperatur.
FORVARING: Forvara i kyl efter upptining.
SERVERINGSTIPS: For basta resultat, ta minibitarna ur kartongen medan de fortfarande ar frysta.

Chokladbollar

e

L

R

CHOKLADBOLL HASSELNOT CHOKLADBOLL

CHOKLADBOLL COLORBOLL SALTED CARAMEL VIT CHOKLAD PASSION
ARTIKELNR15G: 5068 ARTIKEL NR: 4036 ARTIKELNR75G: 5018 ARTIKEL NR: 5038
ARTIKELNR75G: 4006 ANTAL - VIKT/KRT: 2x25stx 759 ANTAL - VIKT/KRT: 2x25stx759g ANTAL-VIKT/KRT: 1x49stx30g
ANTAL - VIKT/KRT: 1x81stx15g

2x25stx75¢g
UPPTINING: Cirka 30 minuter i rumstemperatur. @ w %
FORVARING: Forvaras i kyl efter upptining.

Ater tillinneh&llet s.25






Cookies och kakor

COOKIE CHOKLAD COOKIE COLOR COOKIE HAVRE COOKIE PISTAGE
ARTIKELNR, 40G: 1144 ARTIKELNR, 40G: 1164 ARTIKELNR,75G: 1054 ARTIKELNR,75G: 1344
ARTIKELNR,75G: 1044 ARTIKELNR, 75 G: 1264 ANTAL = VIKT/KRT: 4x16stx75g ANTAL-VIKT/KRT: 4x16stx75g
ANTAL - VIKT/KRT: 4 x20stx40g ANTAL - VIKT/KRT: 4x20stx40g

4x16stx75¢g 4x16stx759g

€. WARBRO KVARN
N, 178

RUSTIKHALLONGROTTA
ARTIKEL NR: 1384
ANTAL - VIKT/KRT: 1x27 stx40g

U!_?PTINING: Cirka 30 minuter i rumstemperatur.
FORVARING: Forvaras i rumstemperatur efter upptining.

Biscotti® ' Kaffe utan kakor ér
Nytt som kérlek utan kyssar

antal!
Farre per

kartong

BISCOTTI MANDEL

ARTIKEL NR: 1366
ANTAL - VIKT/KRT: 1x 56 stx27 g

FORVARING: Forvaras torrt.

Ater tillinneh3llet s.27
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Muffins

BLABARSMUFFINS CHOKLADMUFFINS HALLONMUFFINS
ARTIKELNR, 45 G:2012 ARTIKELNR, 45 G:2022 ARTIKEL NR: 2052
ARTIKELNR, 80 G:2412 ARTIKELNR, 80 G:2422 ANTAL - VIKT/KRT: 1x30stx45¢g
ARTIKEL NR, 140 G: 2812 ARTIKELNR, 140 G: 2822
ANTAL - VIKT/KRT: 1x 30 stx45¢g ANTAL - VIKT/KRT: 1x30stx45¢g

1x24stx80g 1x24stx80g

1x24stx140g 1x24stx140g

MUFFINS FYRA SORTER

blabir, choklad, citron och @pple MUFFINS BLRBARSPAJ MUFFINS HALLONPAJ
ARTIKEL NR: 2196 ARTIKEL NR: 2582 ARTIKEL NR: 2592
ANTAL - VIKT/KRT: 1x96stx80¢g ANTAL - VIKT/KRT: 1x24stx110g ANTAL - VIKT/KRT: 1x24stx110g

PSR

Ekologiskamuffins®® ==

EKQLQGISK EKOLOGISK EKOLOGISK
BLABARSMUFFINS CHOKLADMUFFINS HALLONMUFFINS
ARTIKELNR, 45G: 2912 ARTIKELNR, 45G: 2922 ARTIKELNR, 45G: 2952
ARTIKELNR,80G: 2512 ARTIKELNR, 80G: 2522 ARTIKELNR,80G: 2552
ANTAL - VIKT/KRT: 1x30stx45¢g ANTAL - VIKT/KRT: 1x30stx45¢g ANTAL - VIKT/KRT: 1x30stx45¢g
1x24stx80g 1x24stx80g 1x24stx80g
UPPTINING: Tina muffins i kyl, rumstemperatur eller mikrougn. | rumstemperatur: cirka 45 minuter.
FORVARING: Forvaraikyl efter upptining. @ w
SERVERINGSTIPS: Gor dina muffins personligare genom att toppa med glasyr och bar, notter eller strossel.

Ater tillinneh&llet s. 29






Akta, smor.
Finaste ravarorna.
Vackert handknuten.

Premium!

KANELBULLE PREMIUM

ARTIKEL NR: 4921
ANTAL - VIKT/KRT: 1x25stx80g

KANELBULLELYX @ KARLSBADERBULLELYX@®
ARTIKELNR, 45 G: 2525 ARTIKEL NR: 2750
ARTIKELNR, 100 G: 2550 ANTAL - VIKT/KRT: 1x24 stx100g
ANTAL - VIKT/KRT: 1x30stx45g

1x24stx100g

U!_’PTINING: Cirka 30 minuter i rumstemperatur.
FORVARING: Forvara i rumstemperatur efter upptining.

Bullkakor

KARDEMUMMABULLEKAKA TOSCA & VANILJBULLEKAKA
ARTIKEL NR: 4922 ARTIKEL NR: 4923
ANTAL - VIKT/KRT: 4x16stx93 g ANTAL - VIKT/KRT: 4 x16 st x100 g

UE’PTINING: Cirka 30 minuter i rumstemperatur.
FORVARING: Forvaraikyl efter upptining.

Ater tillinnehallet s. 31






Take Away - singelpackad

TAKE AWAY TAKE AWAY TAKE AWAY
BLABARSMUFFINS CHOKLADMUFFINS COOKIE CHOKLAD
ARTIKEL NR: 20121 ARTIKEL NR: 20221 ARTIKEL NR: 1411

ANTAL - VIKT/KRT: 1x30stx45g ANTAL-VIKT/KRT: 1x30stx45g ANTAL-VIKT/KRT: 1x24stx40g

'

TAKE AWAY @ © TAKE AWAY @ ©
CHOKLADBOLL VEGANSK DAMMSUGARE
ARTIKEL NR: 50211 ARTIKEL NR: 61201

ANTAL = VIKT/KRT: 1x30stx50g ANTAL-VIKT/KRT: 1x24stx50¢g

UPPTINING: Cirka 30 minuter i rumstemperatur. FORVARING: Forvara i kyl efter upptining.

KLADDKAKA @ ©® PECANPAJ @ ©® CITRON & MARANGPAJ ® @ MOROTSKAKA TRIPPEL
PRECUT, 14 BITAR: 73945 PRECUT, 14 BITAR: 75545 PRECUT, 14 BITAR: 75745 PRECUT, 14 BITAR: 19645
ANTAL = VIKT/KRT: 4x1stx1200g ANTAL - VIKT/KRT: 4x1stx1200g ANTAL - VIKT/KRT: 4x1stx1500g ANTAL - VIKT/KRT: 2x1stx 2000 g

MANDELKAKA @ ©® CHEESECAKE CHEESECAKE CHEESECAKE

KORSBAR RED VELVET HALLON CITRON PRINSESSTARTA CREME BRULEE

PRECUT, 14 BITAR: 9114 PRECUT, 14 BITAR: 6514 PRECUT, 14 BITAR: 6614 PRECUT, 14 BITAR: 6814
ANTAL = VIKT/KRT: 4x1stx1600g ANTAL - VIKT/KRT: 2x1stx1700g ANTAL - VIKT/KRT: 4 x1stx1400g ANTAL-VIKT/KRT: 4x1stx1400g
UPPTINING: Cirka 60-90 minuter i rumstemperatur. FORVARING: Férvara i kyl efter upptining. @ w % @
SERVERINGSTIPS: For basta resultat, ta bakverket ur formen medan det fortfarande ar fryst.

Ater tillinneh3llet s. 33



\lergeninformation

Veganskt, glutenfritt

Veganskt och utan tillsatt socker

ARTIKELNR PRODUKT ARTIKELNR PRODUKT

1294 Vegansk Morotskaka A Rawboll Citron Aprikos
2861 Vegansk Muffins Blébér Kardemumma 61037 T | Rawboll Bldbér Kardemumma
2871 ) Vegansk Muffins Citron Rabarber G105 Rawboll Hallon Lakrits
Gz 1ony | Vegansk Rabarber & Citronkaka 6108 | Rawboll Apple Kanel
eng ) Vegansk Hallon & Vanilikaka 6126 | RawbafKlallon®= "o o .
6128 ) Vegansk Chokladruta Vanilj & Blabar 6138 | Rawboll Chokladboll
7204 ) Vegansk Kladdkaka

7694 ) Vegansk Cheesecake Passion .

6314 B Vegansk Cheesecake Bldb&r

Veganskt och glutenfritt Utan tillsatt socker

ARTIKELNR PRODUKT ARTIKELNR PRODUKT

s121 ) Vegansk Chokladboll 4714 e Karleksmums
gios Vegansk Chokladtarta

6109, 61096 VeganskBrownie

6129 ) Vegansk Brownie Salted Caramel & Notter

6120, 61201 Vegansk Dammsugare

6144 Vegansk Brownie Choklad Saltkola

s.34




Gluten- och mjolkfritt

ARTIKELNR PRODUKT
1114, 11146 Karleksmums

o] Crciie G GEESE

2410 8| Bldbarsmuffins =

2411 2 R, Chokladmuffins

2451 . BN Hallonmuffins @

406 Kladdkaka Tartelette

5028,5021 Chokladboll Gluten- och laktosfritt

6130 7777777777 M gzﬁqtin(qtig 777777777777777777777777777777777 ARTIKELNR PRODUKT

6131 g | Mazarinruta Katalan 1194,11946 Morotskaka

7394,73945 Kladdkaka 402 @ 1 Citron & Maréngtartelette

7534 | Kokpspaj - o NS L 7574,75745 Citron&Maréngpaj

7554,75545 Pecanpaj 7594 | Bakad Cheesecake Vanilj

1= e | Mandelkaka Kérsbar 7689 TR CheesecakeHallon
' 9914 & Cheesecake Blabar Minibit

9954 ¢ Cheesecake Passion Minibit
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